
 

 

 令和 6 年 2 月 18 日（日）、新潟県畜産振興協議会と新潟調理師専門学校様のご協力のも

と、ひなまつり料理教室を開催し、延べ 20名が参加しました。 

 今回は新潟県の統一和牛ブランド「にいがた和牛」を使った和風料理をテーマに「にいが

た和牛のすき煮」「にいがた和牛のお祝い巻き」を料理しました。 

 新潟調理師専門学校日本料理実習講師の仁科先生のご指導の下、2種類の巻き寿司を作る

歯ごたえのあるレシピでしたが、スタッフを務めていただいた専門学校の生徒の皆様のサ

ポートもあって、すてきな出来栄えの料理を作ることができました。 

 当協会では県産畜産物の PRを目的として、来年度も同様の料理教室の開催を計画してい

ます。 
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